


1. Cocina fettuccine al dente y escurrelos.

2. En una sartén grande, derrite mantequilla a fuego
medio-bajo.

3. Agrega crema espesa y ralladuras de
Parmigiano-Reggiano.

4. Cocina a fuego lento hasta que la salsa se espese.

5. Mezcla la salsa con la pasta cocida y sirve con mas
queso rallado por encima.

p  Conoce mas recetas —
aqui clicaqui
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https://www.youtube.com/@Mexideli

1. Prepara una ensalada con lechuga romana, crutones
y pollo a la parrilla.

2. Mezcla una salsa César casera con ajo, anchoas, jugo
de limén, aceite de oliva y, por supuesto,
Parmigiano-Reggiano rallado.

3. Adereza la ensalada con la salsa y mas queso rallado.

Conoce mas recetas
aqui clicaqui
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https://www.youtube.com/@Mexideli

1. Cubre pechugas de pollo con migajas de pany
Parmigiano-Reggiano rallado.

2. Frie el pollo en aceite hasta que esté dorado y cocido.

3. Anade salsa marinara y mas queso encima.

4. Hornea hasta que el queso se derrita y burbujee.
Sirve sobre pasta..

p | Conoce mas recetas
aqui clicaqui
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. Sofrie cebolla y ajo en mantequilla hasta que estén
tiernos.

Agrega arroz Arborio y cocinalo un par de minutos.
Aiade caldo de pollo caliente gradualmente,
revolviendo constantemente hasta que el arroz esté
cremoso y al dente.

. Incorpora champifiones salteados y
Parmigiano-Reggiano rallado justo antes de servir.
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Conoce mas recetas
aqui clicaqui
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https://youtu.be/HY9_z-7HOP4?si=j_1hBVYZ5kVRuVay

QUESOGRAFIA
TE CONTAMOS

SUS CARACTERISTICAS
HISTORIA'Y MARIDAIJE

CLIC EN LA IMAGEN

DELICIAS DE ITALIA


https://youtu.be/OUqC20zPOQ8?si=jvdPn7Z0A1pMu7X6

- SIGUENOS EN REDES
@mexideligourmet


https://www.mexideli.com.mx/

